Datum

Meniilinie

Wochengericht

Bio - Menii*

Beilage | (M 1)

Beilage Il (M 1)

Menii Il

Menii lla

Menii llb

Beilage |
Beilage Il

Beilage IlI
Gemiise
Salat
Dressing

Dessert

&

Bio* = aus kontrolliert
biologischem Anbau (DE-OKO-
013)

C2

Allergenspeisekarte Kinder LEHMANNE 2

Gastronomie 7~

einschlieBlich Zusatzstoffinformation
43. Kalenderwoche

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
19.10.2026 20.10.2026 21.10.2026 22.10.2026 23.10.2026

Klare Bio - Gemiisesuppe* ° |

io - *o
Bio - Erbsen®* G, | Bio - Fleckerl Nudeln* ° A, A1 Cremiges Bio - Blumenkohl - Méhrengemiise* ° G

Bio - Kichererbsen - Gemii: epfanne" " Bio - Milchreis* ° G

Bio - Gnocchi* ° A, A1, C Bio - Naturrei Bio - Zucker - Zimt* *°
Bio - KasesoBe* ° A, A1, G @

Bio - Suppenbrdtchen* ° A, A1, A2, A3, A4 Bio - Kartoffeln* *°

R o . 1o
Bio - Rohkost* Bio - Joghurtdip* * G Bio - Rohkost

_ Hiener Wistchen vegetarich ™1, € ___

Chicken Burger/Taler ° A, A1, A3
Chicken - Stripes ° A, A1, A3 Kartoffeltasche ° A, A1, G Hamburgerbrétchen ° A, A1, A3, K
SiiB - Saure - SoBe gelb ° J Blumenkohl cremig ° G, | Ketchup fiir Burger "
Gurkenscheiben *°

Fischstébchen ° A, A1, D

Veggie - Burger ° A, A1, A2, A3, A4, F, G
Veggie Nuggets ° A, A1, A3, A4, C,F, G Kartoffeltasche ° A, A1, G Hamburgerbrétchen ° A, A1, A3 K
SiiB - Saure - SoBe gelb ° J Blumenkohl cremig ° G, | Ketchup fiir Burger "
Gurkenscheiben ' @

“__ st AR Remodade 12 2 AALE S
und il i i und il i i und il i i und

. 2

J Apfelvinai J Mango: keine i J Apfelvinai J Mango: keine i J Apfelvinail J Mango: keine i J Apfelvinai J Mango: keine i J inail J Mango: keine
Allergene und Zusatzstoffe Allergene und Zusatzstoffe Allergene und Zusatzstoffe Allergene und Zusatzstoffe Allergene und Zusatzstoffe

Eitaler°C, G, |

und il i keine

Legende der Zusatzstoffe
1 - mit Farbstoff, 2 - mit Konservi 3 - mit Antioxidati i 4 - mit arker, 5 - mit Sii i 6 - mit 7- 8- arzt, 14 - mit einer Phenylalaninquelle

Legende der Allergene

A - enth. Gluten, A1 - enth. Weizen, A2 - enth. Roggen, A3 - enth. Gerste, A4 - enth. Hafer, B - enth. Krebstiere, C - enth. Ei, D - enth. Fisch, E - enth. Erdniisse, F - enth. Soja (gen-tech-frei), G - enth. Milch elnschl Laktose,
H - enth. {1 H1 - enth. H2 - enth. | H3 - enth. Walnuss, H4 - enth. H5 - enth. H6 - enth. . H7 - enth. Pistazie, H8 - enth. /

I - enth. Sellerie, J - enth. Senf , K - enth. Sesam, L - enth. Schwefeldioxid/Sulfite, M - enth. Lupinen, N - enth. Weichtiere

Aufgrund der Vielzahl der in unserer Kiiche verwendeten Lebensmittel kénnen in all unseren Speisen Spuren der 14 Hauptallergene enthalten seil
Alle Angaben ohne Gewihr.

Bei der i werden die ( ita fiir die in Kitas sowie fiir die Verpflegung in Schulen der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e. V. (DGE) zugrunde gelegt. Das DGE-Logo neben den jeweiligen Meniis kennzeichnet unsere von der DGE-zertifizierte Meniilinie.



